
IHR NEUER JOB?

Du hast eine Leidenschaft für das Kochen und möchtest diese in deiner beruflichen Laufbahn weiterentwickeln?
Dann ist diese Position als Koch/Köchin (m/w/d) genau das Richtige für dich! In dieser Rolle wirst du für die
Zubereitung von Speisen, die Einhaltung von Lebensmittelvorschriften und die Sicherstellung einer hohen Qualität
und Präsentation aller Gerichte verantwortlich sein. Mit deinem Engagement und deiner Kreativität wirst du Teil
eines dynamischen Küchenteams und trägst dazu bei, den Gästen ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis zu
bieten. Deine Hauptaufgaben umfassen:

Du bist verantwortlich für die Zubereitung und Präsentation von Speisen nach Rezeptvorgaben.

Du stellst sicher, dass alle Hygiene- und Sicherheitsvorschriften eingehalten werden.

Du arbeitest eng mit anderen Küchenmitarbeitern zusammen, um einen reibungslosen Ablauf zu gewährleisten.

Du kümmerst dich um die Bestellung und Lagerung von Lebensmitteln.

Du trägst zur Entwicklung neuer Rezepte und Menüs bei.

Du arbeitetest mit modernen Geräten und frischen, regionalen Produkten.

Du bist Teil unseres Küchenteams und arbeitest im à la carte-, Buffet- und Veranstaltungsbereich.

Um in dieser Position erfolgreich zu sein, solltest du über
grundlegende Fähigkeiten und Erfahrungen im Bereich
der Gastronomie verfügen. Ob du gerade erst deine
Ausbildung abgeschlossen hast oder schon einige Jahre
Berufserfahrung gesammelt hast, diese Rolle gibt dir die
Möglichkeit, deine Fähigkeiten weiter auszubauen. Die
idealen Voraussetzungen für diese Position sind:

Du hast eine abgeschlossene Ausbildung als
Koch/Köchin oder vergleichbare Qualifikation.

Du bringst idealerweise Berufserfahrung in einer
ähnlichen Rolle mit.

Du hast Kenntnisse in der Zubereitung und
Präsentation von Speisen.

Du bist kreativ und hast eine Leidenschaft für das
Kochen.

Du kannst präzise und effizient arbeiten, auch unter
Druck.

Du bist teamfähig und kommunikationsstark.

Wir wissen, dass harte Arbeit belohnt werden sollte. Als Koch/Köchin (m/w/d) bieten wir dir eine attraktive
Vergütung und zahlreiche Benefits. Du wirst nicht nur finanziell belohnt, sondern profitierst auch von verschiedenen
Zusatzleistungen, die dir dabei helfen, deine Karriere voranzutreiben und ein ausgewogenes Arbeitsleben zu
genießen. Unsere Leistungen umfassen:

Du erhältst eine wettbewerbsfähige Vergütung ab 17,14€ pro Stunde.
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Du hast Zugang zu Weiterbildungs- und Entwicklungsmöglichkeiten direkt beim Kunden.

Du erhältst vergünstigte Mahlzeiten während der Arbeitszeit.

Du genießt flexible Arbeitszeiten direkt beim Kunden.

Eine direkte Übernahmeoption beim Kunden besteht, auch Direktvermittlung ist möglich.

Der Kunde stellt kalte Getränke und Snacks kostenlos zur Verfügung.

Nach Absprache mit dem Kunden ist es möglich ein Zimmer dort anzumieten.
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